
傳統產業加值創新科技關懷計畫 

保質保鮮冷凍技術暨水產飼料 In-Site 

服務新模式成果發表會 
一、指導單位：經濟部技術處 

二、主辦單位：財團法人金屬工業研究發展中心 

國立高雄海洋科技大學 水圈學院及所屬四系所 

三、時間：2011 年 11 月 18 日(星期五) 

四、地點：國立高雄海洋科技大學 厚生樓 1 樓 水產食品科學系多功能教室 

五、議程： 

時間 議    程 主持人 

08:30~09:00 報到 領取資料 

黃榮富 

院長 

09:00~09:20 

開幕式 

國立高雄海洋科技大學 

財團法人金屬工業研究發展中心  

致詞 貴賓介紹 

09:20~10:10 

成果發表：動物飼料聚落研發聯盟暨冷凍水產聚落研發聯盟成果

發表 

主講人：財團法人金屬工業研究發展中心執行團隊 

10:10~10:30 
經濟部技術處之政策宣導：「後續 ECFA 成果宣導事宜」 

主講人：蔡育仁副主任 工業局食品產業發展推動辦公室 

10:30~10:40 準備時間與緩衝時間 

10:40~12:00 

記者發表會內容 

型男大主廚吳秉承廚師(電鍋男) 冷凍水產料理秀 

In-Site 新服務模式展示 

12:00~13:00 午餐時間 

13:00~13:30 
專題演講：水產飼料生產與品質管控 

主講人：鄭文騰教授 國立屏東科技大學水產養殖系 孫志鵬 

局長 
13:30~14:00 

專題演講：水產養殖發展與環境管理 

主講人：賴弘智教授 國立嘉義大學水生生物科學系 

14:00~14:30 
專題演講：利用山葵萃取物抑制組織胺在魚肉中的生成與保鮮 

主講人：林家民副教授 國立高雄海洋科技大學水產食品科學系 
張瑞璋 

教授 
14:30~15:00 

專題演講：國外水產品認證的發展趨勢 

(Seafood Inspection Program) 

主講人：簡銘池董事長 竹門國際有限公司 

15:00~15:30 綜合討論（主持人及主講人） 
 

http://www.facebook.com/pages/%E5%90%B3%E7%A7%89%E6%89%BF%E9%9B%BB%E9%8D%8B%E7%94%B7/167345053341696

